
 
 
 

Mittagsmenu 
 
 

Eierspeisen von glücklichen Hühnern 
Piatti all’uovo 

 
Kaiserschmarren mit Preiselbeermarmelade 

“Kaiserschmarren” omelette dolce a pezzetti con marmellata di mirtilli rossi 
“Kaiserschmarren” sweet omelette in pieces with cranberry jam 

€ 16,00 

 
Einheimische Schmankerl / Specialità nostrane fatte in casa 

 
Im Haus geräucherter Speck mit Essiggemüse 

Speck affumicato in casa con cetrioli 
South Tyrolean Speck with pickle cucumbers 

€ 15,00 
 

Kalte Platte mit Speck, Schinken und Käse 
Piatto freddo con speck, prosciutto e formaggio 

Mixed cold cuts – ham, speck, salami, cheese 
€ 17,00 

 

Kinder / Bambini / Kids 
 

Kurze Nudeln mit Sauce 
Pasta corta con salsa 

Short pasta with sauce 
€ 8,00 

 
Kinderwienerschnitzel mit Pommes 

Cotoletta alla milanese con patatine fritte 
Small Wienerschnitzel with french fries 

€ 15,00 
 

Würstchen mit Pommes 
“Wurstel” con patatine 

Sausage with french fries 
€ 10,00 
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Antipasti / Hors d’oevres 
 

Gegrillte Spargel – Büffelmozzarella – im Haus geräuchterter Speck – Vogele-Tomatensalat 
Asparagi alla griglia – mozzarella di bufala – speck affumicato in casa – insalata di valeriana e pomodori 

Grilled asparagus – buffalo mozzarella – homemade South Tyrolean speck – corn salad – tomatoes   
€ 18,00 

 
Lachs – Erdbeeren – Zitronenfrischkäse – Kirschtomaten – Rucola – hausgemachtes Briochebrot  
Salmone – fragole – formaggio fresco al limone – pomodorini – rucola – pan brioche fatto in casa  

Salmon – strawberries – lemon cream cheese – cherry tomatoes – arugula – homemade pan brioche  
€ 19,00 

 
Bruschetta mit Tomaten – Mozzarella – Rucola – Bresaola  
Bruschetta con pomodori – mozzarella – rucola – bresaola 
Bruschetta with tomato – mozzarella – arugula – bresaola  

€ 12,00 

 
 
 

Suppen / Zuppe  
 

Spargelcremesuppe mit Bärlauchpesto und Croutons 
Crema d’asparagi con pest 
o all’aglio orsino e crostini 

Asparagus cream soup with wild garlic pesto and croutons 
€ 11,00 

 
Südtiroler Speckknödel in der Suppe ODER auf Krautsalat (2 Stück) 

Canederli di speck sudtirolesi in brodo OPP. su insalata di crauti 
South Tyrolean speck dumpling in consommé OR coleslaw salad 

€ 10,00 
 

Südtiroler Gerstsuppe 
Zuppa d’orzo 
Barley soup 

€ 10,00 
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Warme Vorspeisen / Primi caldi  
 

Hausgemachte Tagliatelle mit Spargeln – Tomaten – Rucola – Bärlauchpesto  
Tagliatelle fatte in casa con asparagi – pomodori – rucola – pesto all’aglio orsino  
Homemade Tagliatelle with asparagus – tomatoes – arugula – wild garlic pesto 

€ 17,00 
 

Kartoffelteigtaschen mit Spargel-Frischkäsefüllung – Peperone crusco Sauce   
Panzerotti di patate ripieni d’asparagi-formaggio fresco – salsa di peperone crusco  

Potato ravioli filled with asparagus-cream cheese – peperone crusco sauce  
€ 17,00 

 
Hausgemachte Schlutzkrapfen mit gebräunter Butter und Parmesan 

Ravioli freschi fatti in casa con un ripieno di spinaci servito con parmigiano e burro fuso 
Homemade “Schlutzkrapfen” – ravioli filled with spinach and ricotta – parmesan cheese and butter 

€ 16,00 
 

Spaghetti mit Fleischragout ODER Knoblauch, Tomatensauce und Öl ODER Tomatensauce 
 ODER Carbonara  

Spaghetti al ragú OPP. aglio e olio OPP. carbonara OPP. al pomodoro 
Spaghetti with tomato sauce OR bolognese OR carbonara OR garlic-olive oil 

€ 12,00 
€ 14,00 Carbonara 

 
Gemischte Südtiroler Knödel auf Krautsalat 

Canederli misti su insalata di cappucci 
Mixed South Tyolean dumplings on cabbage salad 

€ 15,00 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

Hauptspeisen – Secondi piatti  
 

Spargel – Schinken – Salzkartoffeln – Bozner Sauce und Kren 
Asparagi – prosciutto – patate – sala bolzanina e rafano 

Asparagus – ham – Bolzano sauce and horseradish 
€ 26,00 

 
Kalbsrückensteak – Spargel-Kartoffel-Karotten Geröstl   
Sella di vitello – arrosticciata d’asparagi-patate-carote  
Veal loin steak – roasted asparagus-carrots-potatoes  

€ 32,00 
 

Entrecote – Kartoffeln – gegrillte Spargel – Kräuterbutter  
Entrecôte – patate – asparagi alla griglia – burro alle erbe  

Entrecote – potatoes – grilled asparagus – herbs butter 
€ 30,00 

 
Wienerschnitzel vom Kalb – Gemüse, Pommes ODER Röstkartoffeln 

Cotoletta di vitello alla milanese con verdure patate rosolate OPP. patatine fritte 
Wienerschnitzel veal – vegetables, french fries OR potatoes 

€ 22,00 
 

Wienerschnitzel vom Schwein mit Gemüse, Pommes ODER Röstkartoffeln 
Cotoletta  di maiale alla milanese con verdure patate rosolate OPP. patatine fritte 

Wienerschnitzel pork – vegetables, french fries OR potatoes 
€ 20,00 


